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La vendimia, hace medio siglo

La revista «Vida Gallega», con firmas del prestigio de Otero Pedrayo, Risco, Fole y
Castroviejo, edit6 en Lugo en 1958 un numero dedicado al mundo de la viticultura

LuIs Diaz
MONFORTE / LA VOZ

Se apagan los ecos de otra vendi-
mia. Deja estampas muy diferen-
tes de las que retrat6 en el afio
1958 la revista Vida Gallega, refe-
rente de la intelectualidad de la
| época, en un nimero monogra-
\ fico sobre la viticultura en Gali-
\ cia. Aunque quizés no sean tan-
\ to. Medio siglo después el futuro
'sigue siendo de las «antiguas y
nobles» cepas gallegas cuya ban-
dera enarbolaba entonces José
Maria Castroviejo. Brancellaos,
caifios, albarifios y treixaduras
sobrevivieron a aquella época
. igualitaria «de vides americanas
\y cooperativasy, como la definié
el sefior de Tir4n, siempre nostal-
gico de un pasado ideal. No pu-
do con ellas un tiempo que vio
nacer la fermentacion «de receta
y manual, los «vinos sin alma»
contra los que se rebela en esas
i péginas Otero Pedray
Por el niimero de Vida Galle-
ga dedicado ala vendimia desfi-
lan colaboraciones ﬁrmiid:»:;)r
Manuel Maria, Iglesia ifio
Vicente Risco, Bouza-Brey, Cas-
troviejo, Anxel Fole, Otero Pe-
drayo, Fernindez-Oxea y Anto-
nio Fraguas, entre otros destaca-
dos intelectuales. En su inmensa
mayoria, voces del galleguismo
posible en aquella época. El lla-
mado «exilio interior» habia en-
contrado cobijo a sus inquietudes
en esta publicacién,/tan popular
ensu tiempo como olvidada enla
actualidad. En esta entrega, que
hacfa el niimero 740 de la colec-
ci6n, la vanguardia cultural del
momento repara en la identidad
del vifiedo autéctono.

Un paisaje interi
«La vifa en Galicia —aparte zo-
nas minimas en las que se indus-
trializé y a las que no se refiere
sino muy poco de lo que digo—
no es tanto un elemento del pai-
saje externo como lo es del pai-
saje interno que estamos a cada

Castroviejo
reniega de la
monotonia de las
nuevas vifias de
patrén americano

momento recreando [...] El galle-
£0 ve sin pena ni gloria c6mo se
truecan en pinares sus robledas,
las viejas devesas sefioriales que
yano aguarda el miedo antiguo.
Sustituye, con la avaricia que la
tierra siempre hizo legitima, los
rodales de castafios por los de
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Foto que ilustra el articulo sobre la

ia en el Sil que firma Vicent Risco en el ej

de 1958 de «Vida

insolente. Pero no veria sin pe-
na la desaparicion de sus vides,
signos vivos muchas veces de su
miseria, siempre de sus suefios

d flexi Aqui-

obligado paréntesis de la Guerra
que ir4 de 1954 a1963. La redac-
cién se trasladé en 1956 a Lugo,
alnd 21 de Antonio Molina

lino Iglesia Alvarifio en el articu-
lo que abre la revista.

Vida Gallega se publicé en dos
etapas. El primer niimero sali6 de
imprenta en Vigo en el afio 1909,
con un dibujo de Castelao en su
portada. En esa ciudad se edit
hasta 1938, al principio con pe-
riodicidad quincenal, y mas ade-
lante mensualmente. Su cuida-
do disefio y la mezcla de conte-
nidos culturales y vida social le
granjearon un gran éxito. Tras el

Colonia, calle préxima al barrio
de A Milagrosa donde tenia su
domicilio el editor, José Iglesias
Presa. Un fotografo lucense, Va-
lentin Roldén, es el autor de las
imégenes que ilustran el niime-
ro dedicado a la vendimia.

Mis all4 de los apuntes etno-
grificos y las topicas loas a los
vinos autdctonos, la revista Vi-
da Gallega incorpora otro tipo
de reflexiones de mayor calado,
que apuntan por vez primera fue-

Muy seguida al otro lado del Atlantico

Vida Gallega ofrecia en sus pa-
ginas una peculiar combinacién
de contenidos culturales y ecos
de sociedad, también presente
en el niimero dedicado ala ven-
dimia. «Foi algo asi como unha
mestura entre Semana e Cambio
16», dice Henrique Alvarellos, di-

de la riquisima actividad social
y cultural que, por aquellos afios
generaba Galicia; actividad que,
por cierto, traspasaba cada mes
el Atlantico, pues tenia su prin-
cipal mercado en los paises de
habla hispanay, anota Henrique
Alvarellos en el prélogo de la an-

rector de Alvarellos Editoray so-
brino nieto de José Iglesias Pre-
sa, propietario de la cabecera de
esta revista a partir del afio 1954.

En su coleccién Rescate, Alva-
rellos Editora recopila los articu-
los escritos por Alvaro Cunquei-
10 para esta publicacién en su se-
gunda etapa. «Vida Gallega sir-
vié como vehiculo transmisor de
y catalizador de una buena parte

tologia Viajes y yantares por Ga-
licia. La tirada en el afio 1911 era
de 31.500 ejemplares y en1930 se
alcanzaron los 70.000.

Entre otros aspectos, la revista
Vida Gallega fue pionera por su
amplio y cuidado despliegue gra-
fico. Urbano Lugris, Alvaro Ce-
breiro, Julia Minguillén, Manuel
Prego e Isaac Diaz Pardo firman
wvarias de las0 portadas.

ra del 4mbito cientificoalapro- dida de la identidad del vifiedo
piaidentidad de los vinos de Ga-  gallego, asentada sobre un patri-
licia. Resulta revelador el enfo- monio varietal en cuyo valor ha-
que de José Maria Castroviejo bian reparado a lo largo del si-
en su colaboracién La vidy la  glo XIX cientificos como Anto-
vida: «iPompa y riqueza de los  nio Casares 0 el agrénomo Darfo
mostos, desprendidos delasanti-  Ferndndez Crespo. Casares pu-
guas y nobles cepas gallegas...£A  blico en 1843 sus Observaciones
doénde os fuisteis en esta época
igualitaria de vides americanas A /
y cooperativas que-nos ofrecen La intelectualidad
un Ribeiro ‘standard’ con cierto
sabor a rioja?... ¢Qué dirian, ‘es- repara e‘n. el ve.ﬂor
puelas de Ribadavia’, hoy Cer- | de las viejas vides
vantes, Tirso, Froissart, Vasco,
Medrano o Molina?». catalogadas pOI
En algunos de los articulosse | Casares en el XIX
percibe cierta desazén por la pér- 2
sobre el cultivo de la vid en Gali-
cia, primera catalogacién de las
variedades de cultivo més arrai-
gado en el noroeste peninsular.
Cuando sali6 ala luz la revista de
Vida Gallega sobre la vendimia,
VIDX perdian terreno a pasos agigan-
G tados en beneficio de otras cepas
fordneas mis resistentes y pro-
ductivas, pero que producian vi-
no de muy baja calidad.
Las cepas invasoras
En la segunda mitad del siglo
XIX, la filoxera y el oidio habian
diezmado el vifiedo gallego. La
utilizacién del azufre frenaria la
incidencia del hongo causante de
lacinsa. En el caso de la filoxera,
fue necesario replantar con pa-
f trones americanos resistentes a
este insecto. Lo que se injertaba,
sin embargo, no erabrancellao o

Portada del nimero 740

« ~albarifio, sino jerez, alicante o ca-
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talan. «De Galicia vuelan al Rhin
cepas escogidas como madamas,
y ambarinos tostados de Leiro
acunan la infancia del Oporto.
Antes ya las romanas calzadas
" supieron de vuestra dulce pesa-
dumbre. Tostados de Leiro acu-
nan la infancia del Oporto ¢Pe-
ro que fue de tanto galin y tan-
ta invencién como trajeron? Sa-
lid sin duelo, ligrimas corriendo.
Lagrimas de las hermosas y al-
tivas especies que en pie que-
dan: albarifio, brencellay, caifio,
tinta-femia, treixadura...», se la-
menta Castroviejo en un encen-
dido alegato contra la «<monéto-
naigualdad de las pl s
americanasy.

A golpe de mazo
Los golpes de mazo de los carpin-
teros, preparando pipas, pipotes
ycub iaban en aquella
épocala proximidad de la vendi-
mia, relata Ramén Otero Pedra-
yo. La asepsia igualadora del ace-
ro inoxidable todavia no se habia
lado en las bodegas, pero el

Vinos afamados en la Ribeira Sacra

Nostalgia del albarello y apologia de Amandi, Peares, Quiroga y San Fiz

LUIS DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

Las zonas viticolas de renombre

- no diferian mucho de las actua-

les en 1958. En la revista de Vi-
da Gallega sobrela imia no
faltan elogios al albarifio de Tra-
gobe, Barrantes, Padrenda o Si-
san. «Vino que durante muchos
afios fue cosechado para el con-

" sumo particular y que ahora co-

mienza a comercializarse, sefia-
la en ese niimero Emilio Merino.
Otros articulos aluden a la ale-
gre aguja del tinto «delgado y de
color granate» del Condado, en-
salzado por Bouza-Brey; al blan-
co de O Rosal «un tanto literario
como todos los espumososy, en
palabras de Luis Santamaria; e

poligrafo ourensano vislumbra-
ba entonces los riesgos de la es-
tandarizacién: «Se advierte ha-

luso al aire «infantil y feme-
nino» del vino de Betanzos, rei-
vindicado por Mariano Tudela.
En un articulo titulado La ven-

ce afios una forma y figura tris-  dimia en tierras del Sil, Vicente
Risco a con Igi

los tiempos «en que se cortaban

Otero Pedrayo los racimos de la cepa vella, el

se QUEj adelas albarello y la castellana, antes

5 de la mencia y la garnacha». El

fermentaciones escenario de sus afioranzas son

| «de receta» y los
l vinos «sin alma»

te, mecénica, industrial en la ven-
dimia: la de los vendedores de la
uva para las grandes o pequeiias
bodegas monopolizadoras, igua-
latorias, grises, fermentacion de
recetay manual. Vinos sin alma,
como los indumentos de almacén
y los diccionarios de ideas afines
o de frases grato a los economis-
tas de las medias y el tanto por
ciento y a ese triste fantasma de
tipo de vino regionaly.

Sobre el vino, escribe el pe-
riodista Emilio Merino en Vida
Gallega, «se pontifica como si se
tratara de la cosa maés seria del
mundoy. Se referia al albarifio,
pero su reflexién vale para otros
vinos. Los que despiertan en la
bodega «la fragancia del sébre-
go vy las viejas piedras», que di-
ce Otero Pedrayo.

las vifias de A Costa'de Alais y
de Porta de Lobos, cercanas ala
localidad Castro Caldelas, don-
de tuvo su residencia en una ca-
sadel casco histérico ahora con-
vertida en hospedaje. Zonas de
vifiedos que hoy vuelven a des-
puntar, replantadas a veces con
vides de las que echaba en falta
el escritor ourensano.

Buenos y 6ptimos

-Anxel Fole, que dedicé buen par-
te de su vida a ejercer el magiste-
rio en Quiroga, firma un articulo
de Vida Gallega sobre la viticul-
tura en esa comarca, que algin
autor defini6 como su «Arcadia

ia en la ribera ck

del pasado sigl:
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Foto de autor ds

ido de unas amigas en la

dimia en Doade

cribir variedades ni métodos de
elaboracién, esboza su particu-
lar jerarquia del vino de Quiro-
ga: «Hay vinos buenos que son
los que se dejan beber, y vinos
6ptimos que son los persuasi-
vos: los que incitan a que se les
beba, haciendo de cada trago un

formidabl

particular». «El vino quirog;

e 1 SR

a la buena de Dios, con méto- _
dos rutinarios. Ligero vino tinto
para comer, gracioso y un tan-
to raspantillo; fuerte vino blan-
co, de cepa vieja, para chatear»,
distingue Fole. Sin entrar a des-

Vueltaala
tradicién. Viejas
practicas como

el pisado de la
uva, recogidas en
las imagenes que
ilustran la revista
de «Vida Gallega»
sobre la vendimia,
se recuperan en
la actualidad. EI
ejemplar del que
se reprodujeron
las fotos de
Valentin Roldan
pertenece al
coleccionista
monfortino José
Luis Martinez
Montero.

Juez titular de Chantada por
aquel entonces, Ramén Carba-
1lal Pernas sittia el vino de la ri-
bera chantadina de San Fiz en-
tre los mejores de Galicia: «Hay
que beberlo despaciosamente,
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v, si aun

buen asado de ave doméstica, la
conjuncién sera perfecta No es
tan denso como el tinto de Riba-
davia, pero le gana en olor, color
y sabor. Por su ligera aspereza,
hace resaltar su aroma. De bas-
tante cuerpo para los tintos galle-
gos. Como los Beaujolais france-
ses [...], los mejores San Fiz son
casi siempre del afio».

Tabernas de Monforte

Sostiene el prestigioso jurista
que el vino de San Fiz, «codi-
ciado por los can6nigos lucen-
ses ya en tiempos del gran obis-

po Odoario, era junto con los de
Esperén, en O Savifiao, y Aman-
di, los «tintos sanguineos» pre-
_dilectos de los césares romanos.

Los de Amandi, aventura en
otro articulo de la revista Ma-
nuel Fernindez, competian en la
Roma imperial «con los famosos
vinos de Palermo o de Chianti».
Elrojo del vino de Amandi, «vie-
jo y un tanto desdorado como el
oro de nuestros altares barrocos,
se transparente en los amplios
vasos de cristal tallado que atn
prestan su servicio en algunas
tabernas de Monforte».

Xosé Ramoén Ferndndez Oxea,
conocido por Ben-Cho-Shey, pre-
feria el vino de Os Peares, que
«sin haber alcanzado la fama de
sus vecinos de Amandi y Ouren-
se,no cede en calidad e estos nia
los de Pombeiroy. El tinto, «car-
denalicio, transparente y oloro-
SOy, era a su entender el acom-
pafiante perfecto para una me-
rienda «solemnemente ofrecida
a las ninfas del Mifio». Muchos
ourensanos aplicaban su conse-
jo «aprovechando la buena com-
binacién del por entonces nuevo
tren a Monforte. Por cierto, era
el mas barato de Espafia.



